
  

  

  

TABLE D’HOTES is a meal served according to the 
French custom with the owner and other guests at one  
table. 
  
You can join our “table d’hôtes” for a starter, main course, 
cheese plate & dessert with tea or coffee but please book a 
few hours in advance!                   €35.00 

  
WINE IN THE CHATEAU OR SERVED IN THE GARDEN 

  
When it comes to wine, we offer: 
  
    our selection of prestige wines throughout the 

evening per person (after 19:30);       €30.00 
  

    wine bottles and costs overleaf; or 
  

    wines from vineyards around the castle; 
"Tradition Rouge (AOP)", "White (IGP)" and 
"Rosé (IGP)": 
  
  throughout the evening per person 

  (after 19:30)    €17.50 
  
  Carafe                (0.5L)    €12.50 

                                                 (1L)    €20.00 
  
  Glass                      (0.125L)      €4.00 

  
 
SIGNATURE MASSAGE 
  
30 Minutes       €40.00 
60 Minutes       €75.00 
90 Minutes     €100.00 
 

OTHER BEVERAGES 
  
Coffee and Tea (self-service)    Free 
  
Water/San Pellegrino/Perrier 0.5L €3.00 
    1L €4.00 
 

Orangina   0.33L €3.00 
 

Schweppes Tonic   0.25L €3.00 
 

Coke/Diet Coke   0.33L €3.00 
 

Ice Tea    0.33L €3.00 
  
Beer    0.25L €3.50 
(1664/Leffe) 
  
Martini / Noilly Prat  0.125L €5.00 
 

Porto    0.125L €6.00  
 
Sherry     0.125L €8.00 
 
Aperol Spritz   0.175L €8.00 

 

"Château Rieutort is a delicious paradox. A haven of relaxation 
for the mind, body and senses. Relax in this palace of 
splendour. Enjoy our naturist and textile pools. Enjoy fine 
wines, sumptuous dinners and breakfasts with old and new 
friends. Wear your best most exciting, sexy or simply 
comfortable outfit. Discover a suite in the Chateau or a quiet 
newly remodeled gite. Join us to realize your dreams at 
Château Rieutort"  

   
Peter & Karina 

 Château Rieutort 
Rieutort 

34230 SAINT-PARGOIRE 
+33 4 67 89 38 20 

services4tourists@gmail.com 
www.chateau-rieutort.fr 

SERVICE IN THE CHATEAU 

2021 
  

Château Rieutort 

We accept major credit and debit cards as well as cash. 
 
Tours available by agreement or at 18:30 daily (except from 
November to April). 
 



 

ROSE 

SUMMER 2015             0:75L:    €6.35 

IGP Vicomté d’Aumelas                                                              1.5:     €15.00 
Cépages :Grenache Gris, Syrah 

Accord mets et vins : apéritif, grillades, pique nique, charcuteries 
Dégustation : robe rose saumonée, nez de fruit rouge, fraise, framboise, 
belle fraicheur en bouche. 

A déguster entre amis, sous le soleil exactement !!!! 

BLANC 

CUVEE PLAISIR 2015 €6.75 
IGP d’OC 
Cépages : Vermentino 
Accord mets et vins : apéritif, moules et huitres de l’étang de Thau, poissons 
grillés, chèvre frais 

Dégustation : couleur or vert, nez de fruit exotique, ananas, belle 
fraicheur en bouche  

Le vin de soif par excellence!!! 
 

RIEUTORT PRESTIGE BLANC 2014  €9.50 
IGP d’OC 
Cépages : Chardonnay, Roussanne 
Accord mets et vins : Parfaits sur des poisons fins et des sushis 
Dégustation : Robe jaune pale aux reflets verts. Nez fin sur des arôme de fleur 
blanches,  thê et agrumes. La bouche est tres originale, avec un equilibre subtil 
entre fraicheur, gras et arômes typique du sud.  
Finale longue et aromatique. 
 

PEYRALS Blanc 2014 €13.50 
IGP Vicomté d’Aumelas  
Cépage : Grenache Blanc 
Elevage : en barriques de plusieurs vins et en cuve. 
Assemblage, puis conservation en cuve inox jusqu’à la mise. 
Accord mets et vins : Parfait pour un apéritif ou pour accompagner 
des poissons fins et fromages de chèvre. 
Dégustation : Robe pâle avec des reflets verts. Nez capiteux et complexe, mêlant à 
la 
minéralité des arômes de fruits confits et de cire d’abeille, ambiance florale et de grillé. 
Attache franche, milieu de bouche très suave. Longue finale très douce. 
Un vin de blanc de longue conservation (plus de 5 ans). 
 

GRAND CUVEE BLANC 2014 €15.50 
IGP Vicomté D’aumelas  
Cépages : Sauvignon, Grenache Blanc, Chardonnay, Viognier 
Accord mets et vins : Apéritif, coquilles St Jacques, foie gras, poissons crémés.  
Dégustation : couleur dorée, nez complexe de miel, de fruits à chair blanche,  
bouche fraiche d’agrumes et de fruits exotiques. 
Un joli vin à carafer. Pour les plus belles occasions. 
  

  

ROUGE 

BERGERIE DES CHARMES 2013 €7.00 
AOP Coteaux du Languedoc 
Cépages : Grenache Noir, Syrah 
Elevage : 6 mois en barriques 
Accord mets et vins : Barbecue, grillades 
Dégustation : robe rouge rubis, nez fruité, bouche souple et soyeuse, finale acidulée. 
Un vin pour le quotidien, à déguster pour le plaisir. 

RIEUTORT PRESTIGE ROUGE 2013               €9.50 
IGP d’OC  
Cépages : Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 

Elevage: 12 - 18 mois en barriques 
Accord mets et vins : Viandes rouges, ragout et des fromages à pàte molle 
Dégustation : Robe rouge rubis. Nez puissant mêlant les aromes poivres du cabernet 
sauvignon. En premier bouche, l’attaque est souple avec une belle structure tannique. En 
mileu de bouche les tannins sont trés élégants et fondus.  
Finale longue et réglissée.  Elégant et suave. 

PEYRALS Rouge 2010 €13.50 
AOP Coteaux Du Languedoc 
Cépage majeur : Syrah 
Elevage : 9 mois en barriques 
Accord mets et vins : Boeuf bourguignon, magret de canard aux pêches 
Dégustation : robe rouge pourpre, nez complexe de pruneaux et de cuir, note de 
cassis. Bouche ample, tannins nets et fondus, finale fraiche et enveloppante. 
A déguster sans attendre pour comprendre le Languedoc. 

L’ENCHANTEUR 2011 €15.50 
AOP Coteaux Du Languedoc 
Cépage majeur : Grenache Noir 
Elevage : 12 mois en barriques 
Accord mets et vins : Osso bucco, râbles de lapin à la tapenade 
Dégustation : robe grenat brillante, nez complexe de gelée de groseille, de poivre et 
de tapenade. Bouche très fraiche, ample et soyeuse. 
Un vin de plaisir plein de finesse. Pour vous Mesdames!!! 

LES MUSES 2011 €16.10 
AOP Coteaux Du Languedoc 
Cépages : Mourvèdre, Grenache 
Elevage : 18 mois en barriques 
Accords mets et vins : tajine de poulet aux citrons confits 
Dégustation : Robe pourpre, nez complexe et acidulé de pruneaux et châtaignes. 
Attaque franche et tendre, milieu de bouche souple. 
Finale longue et harmonieuse. Un grand vin inspiré de douceur. 

  

GRANDE CUVEE 2011 €17.75 
AOP Coteaux Du Languedoc - Grés de Montpellier  
Cépages: Syrah, Grenache Noir, Carignan 
Elevage: 18 mois en barriques (30 % de bois neuf) 
Accord mets et vins: Epaule d’agneau au thym, cassoulet Dégustation : 
robe rubis, nez complexe et fin de garrigue et de poivre. Bouche fraiche et 
élégante, note de réglisse, finale mentholée.  

La syrah de référence !!! 

  

CLOS DES PASSIONS 2006 €19.00 
AOC Coteaux Du Languedoc - Grés de Montpellier 
Cépage : Carignan 
Elevage : 18 mois en barriques 
Accord mets et vins : Civet de lièvre à la royale, noisette de chevreuil aux truffes  
Dégustation : robe pourpre, violacée, nez complexe et fin de garrigue, de cuir et de  
pivoine. Bouche fraiche et très présente, note de crème de cassis, de chocolat. 
Tannins soyeux, finale enveloppante.   Un rustique aux gants de velours !!! 

CLOS DE LA PLENITUDE 2008 €23.00 
AOC Coteaux Du Languedoc - Grés de Montpellier  
Cépage : Grenache Noir 
Elevage : 18 mois en barriques (30 % de bois neuf) 
Accord mets et vins : Filet mignon à l’orange, grenadin de veau aux olives  
Dégustation : robe rubis, nez complexe et fin d’écorces d’orange, cacao, bouche 
fraiche et élégante note de pain d’épice, de garrigues 
Tannins présents et soyeux, finale longue. La fraîcheur à l’état pur !!! 

CLOS DES POETES 2010 €30.00 
AOP Coteaux Du Languedoc - Grés De Montpellier 
Cépage : Mourvèdre 
Elevage : en barriques de plusieurs vins pendant 18 mois  
Accord mets et vins : Cailles aux raisins, pigeon farci aux châtaignes  
Dégustation : robe peu soutenue est d’un rouge cerise éclatant, nez 
complexe et frais, de cacao et de pruneaux, bouche est bien présente et 
d’une belle fraicheur.  
Un vin aérien aux arômes éclatants et d’une très grande finesse. 

CLOS DES LEGENDES 2011 €39.00 
AOP Coteaux Du Languedoc - Grés de Montpellier  
Cépage : Syrah 
Elevage : 18 mois en barriques (bois neuf) 
Accord mets et vins : Tournedos Rossini 
Dégustation : robe rubis, nez complexe et fin de cerise et mûre, bouche dense et 
charnue, note réglisse, de moka et de figues. Finale longue et ronde. 
Majestueux!!! 

  

 
CHAMPAGNE 
  
CHAMPAGNE CUVEE PRESTIGE 2010                   €34.00 
Cépage : 60% Chardonnay, 40% Pinot Meunier 

Elevage : Vieillissement de 4 ans surlie 

Accord mets et vins : Aperitif, salads, poisson 

Dégustation : Fleurs blanches et agrumes au premier nez, puis des notes 

d’amandes fraiches, de fruits secs et confits. 

Le compagnon ideal de nos precieux moments 

 

 

  
 

 

ROSE 

SUMMER 2019                              0.75L           €16.80 
SUMMER 2018                                 1.5L             €30.00  
IGP d’OC                                              
Grape varieties: Grenache Gris, Cinsault 
Wine & food: aperitif, barbecue, picnic meats 
Tasting notes: red fruit nose, strawberry, raspberry, beautifully fresh 
in the mouth 
Serve with friends and sunshine! 

 

WHITE 

CUVEE PLAISIR 2019 €16.80 
IGP d’OC 
Grape varieties: Vermentino 
Wine & food: aperitif, mussels and oysters from the Etang de Thau, grilled 
fish 
Tasting notes: gold green, nose of exotic fruit, pineapple, freshness in 
the mouth 
Wine for those with a thirst for excellence! 

  

RIEUTORT PRESTIGE BLANC 2018 €19.50 
IGP d’OC 
Grape varieties: Chardonnay, Roussanne 
Wine & food: perfectly suited to cocktail parties, fish and goats’ cheese 
Tasting notes: a light yellow/green colour with a fine nose with aromas of 
white flowers, tea and citrus. The taste is very original with a balance 
between fresh and bold flavours typical of the south 
Long and aromatic finish 

  

ELEGANTE BLANC 2018 €23.50 
AOP Languedoc 
Grape varieties: White Grenache, Roussanne 
Wine & food: perfect for an aperitif or to accompany fine fish or goats 
cheese 
Tasting notes: golden colour, complex nose of honey and fruit with white 
flesh, tastes of citrus & tropical fruit 
A wine that you can keep over five years. A wine slow to start but 
long in the after taste 

  

GRAND CUVEE BLANC 2018 €25.50 
IGP d’OC 
Grape varieties: Chardonnay, Viognier, Sauvignon  
Wine & foods: aperitif, scallops, foie gras, creamed fish 
Tasting notes: golden color, complex nose of honey, white fruit with a taste 
of fresh citrus and exotic fruits 
A nice wine to decant. For the finest occasions. Watch for the long 
after taste! 

  
  

RED 

BERGERIE DES CHARMES 2016 €17.50 
AOP Coteaux du Languedoc 
Grape varieties: Grenache Noir, Syrah 
Ageing: 6 months in oak barrels 
Wine & food: barbecue, grills 
Tasting notes: ruby red colour with a fruity nose, soft and silky in the mouth 
A wine for everyday drinking pleasure. 
 
  
 

RIEUTORT PRESTIGE ROUGE 2017  €19.50 
IGP d’OC 
Grape varieties:  Cabernet Sauvignon, Merlot and Syrah 
Wine & food: red meat dishes and cheese 
Tasting notes: initially the taste is supple with a nice tannin structure. This 
moves to an elegant and long finish with a hint of liquorice  
Elegant and smooth 

 

ELEGANTE 2011                         0.75L         €25.00 
ELEGANTE 2008                         1.5L         €49.50 
AOP Languedoc Grès de Montpellier  
Grape varieties: Syrah, Grenache, Mourvèdre, Carignan 
Ageing: 24-36 months in oak barrels 
Wine & food: game, meat dishes, cheese 
Tasting notes: deep ruby colour, the ripe nose evokes prunes and raisins. On the 
palate, a beautiful attack, magnitude, a generous material and a certain power.  
A complete wine that knows how to remain harmonious. 
Don’t hesitate to try this and then understand the Languedoc.  
 

 

GRANDE CUVEE 2015                0.75L  €27.00 
GRANDE CUVEE 2014                1.5L €58.00 
AOP Coteaux du Languedoc - Grés de Montpellier 
Grape varieties: Syrah (major grape), Black Grenache, Carignan and 
Mourvèdre 
Ageing: 18 months in oak barrels (30 % new oak) 
Wine & food: shoulder of lamb with thyme, cassoulet 
Tasting notes: ruby coloured robe, complex and delicate flavours of the 
garrigue and pepper. Fresh & elegant with liquorice and minty notes 
Setting the standard for Syrah!!! 

 

 
 

 

Château Rieutort 
Route de Gignac 

34230 SAINT-PARGOIRE 
+33 4 67 89 38 20  -  services4tourists@gmail.com 

www.chateau-rieutort.fr 

 

 

CLOS DES PASSIONS 2013 €35.00 
AOP Coteaux du Languedoc - Grés de Montpellier 
Grape variety: Carignan 
Ageing: 18 months in oak barrels 
Wine & food: royal jugged hare, noisettes of venison with truffles 
Tasting notes: deep purple robe, complex yet delicate notes of garrigue,  
leather and peony. Fresh yet lasting taste with flavours of blackcurrant 
and chocolate. Silky tannins with an enveloping finale 
A rustic wine in velvet gloves!! 
 

CLOS DE LA PLENITUDE 2014 €40.00 
AOP Coteaux du Languedoc - Grés de Montpellier  
Grape variety: Black grenache 
Ageing: 18 months in oak barrels (30% new oak) 
Wine & food: pork tenderloin with orange, grenadine of veal with olives 
Tasting notes: ruby coloured robe, complex with delicate flavours of 
orange peel and cocoa. Fresh and elegant taste of gingerbread and 
garrigues.  The tannins are silky smooth and the finish long  
Freshness in its purest form!!! 
  

CLOS DES POETES 2012 €40.00 
AOP Coteaux du Languedoc - Grés De Montpellier 
Grape variety: Mourvèdre 
Ageing: aged in oak barrels for 18 months 
Wine & food: Quail with grapes, pigeon stuffed with chestnuts 
Tasting notes: a bright cherry red, complex nose and fresh cocoa and  
prunes taste.  Is well presented with a beautiful freshness 
Aromas of great finesse 
  

MURMURES 2013 €54.00 
AOP Coteaux du Languedoc - Grés de Montpellier 
Grape variety: Syrah 
Ageing: 36 months in new oak barrels 
Wine & food: Entrecote or roast duck 
Tasting notes: the scent of leather, coffee and undergrowth in the forest; 
a hint of roasting.  
Five stars! 
 

CLOS DES LEGENDES 2011 €54.00 
AOP Coteaux du Languedoc - Grés de Montpellier  
Grape variety: Syrah 
Ageing: 18 months in new oak barrels 
Wine & food: Tournedos Rossini 
Tasting notes: ruby couloured robe, with a complex and delicate aromas 
of cherries and blackberries 
Full and fleshy flavours of liquorice, mocha and figs 
Long and rounded with a terrific after taste 
Majestic!!! 
  

CHAMPAGNE 

CHAMPAGNE CUVEE PRESTIGE 2014   €49.50 
Grape variety: 60% Chardonnay, 40% Pinot Meunier 
Ageing: 48 months on laths 
Wine & food: Aperitif, salads, white fish 
Tasting notes: White flowers and citrus fruits at the first nose, then 
almond notes and dried and candied fruits. 
The start of every special occasion. 
 


